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Projet « Amélioration de la sécurité alimentaire, des moyens de subsistance et de la résilience des
déplacés internes et des communautés hotes dans la Grand’ Anse »

Termes de Référence (TDR)

Consultant(e) pour la formation sur la production de farine améliorée

Projet : Solidaridad Internacional — Améliorer la sécurité alimentaire, les moyens de subsistance et la
resilience des ménages déplacés et des communautés hotes, touchés par la crise humanitaire a la
Grand’Anse, Haiti

Date : Septembre 2025

1. Contexte

REFKAD, en partenariat avec Solidaridad Internacional, met en ceuvre un projet visant a renforcer la
sécurité alimentaire et la résilience des ménages déplacés internes et des communautés hotes dans la
Grand’Anse. Dans ce cadre, trois structures communautaires de production de farine améliorée, dont deux
a Jérémie et une aux Roseaux, seront mises en place. Un(e) consultant(e) spécialisé(e) sera recruté(e) pour
concevoir et animer une formation pratique destinée aux producteurs/trices locales.

2. Objectif de la consultation

L’objectif général est de renforcer les capacités de 25 producteurs/trices locales que tiennent déja quelque
connaissance, expérience ou travaillent actuellement dans la production de farine, a travers une formation
de deux jours, sur les techniques de fabrication et d’enrichissement de farine améliorée a base de produits
locaux tels que le manioc, la banane et le mais. La mission devra garantir 1’intégration des aspects liés a la
qualité nutritionnelle, a ’hygiene et a la sécurité alimentaire, respectant celles-ci les recommandations de la
Direction Départementale de Santé.

3. Résultats attendus

La consultation devra aboutir a 1’¢laboration de modules et supports pédagogiques adaptés au milieu (toutes
les personnes ne connaissent pas lire et écrire), a la formation effective de 25 producteurs/trices locales,
ainsi qu’a la production d’un rapport final incluant résultats, observations et recommandations pour assurer
la continuation et durabilité du travail fait.

4. Taches principales

Le ou la consultant(e) préparera un corpus pédagogique sur la farine améliorée, concevra des supports de
formation comprenant un agenda, des fiches techniques et des exercices pratiques, animera deux jours de
formation participative pour 25 participants/tes, puis produira un rapport final détaillé.



5. Profil recherché

Le poste requiert un diplome universitaire de niveau Licence en sciences agronomiques, nutrition,
agroalimentaire ou domaine connexe. Une expérience professionnelle d’au moins trois ans est exigée dans
le domaine de la transformation agroalimentaire et/ou de la nutrition communautaire. Une expérience
confirmée en animation de formations participatives auprés de communautés rurales est indispensable. Une
excellente maitrise du francais et du créole haitien, a I’oral comme a I’écrit, est également requise.

6. Durée de la mission

La mission aura une durée totale de 12 jours ouvrables, comprenant la préparation, deux jours de formation
et la rédaction du rapport final. La période indicative de réalisation est fixée au mois de septembre 2025.

7. Modalités de soumission

Les personnes intéressées sont invitées a soumettre un dossier comprenant un curriculum vitae détaillé, une
lettre de motivation ainsi qu’une proposition technique et financiére. Les dossiers complets doivent étre
envoyés jusqu’au 26 septembre 2025 a I’adresse suivante : rezofanmkapab2020@hotmail.com.

8. Critéres de sélection

La sélection se fera en fonction de la pertinence des qualifications académiques, priorisant 1’expérience
pratique professionnelle confirmée, expérience de ce travail dans le milieu rural et de la qualité ainsi que de
la faisabilité de la proposition technique et financiere.



